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ЦЕНЫ*, USD:

Тоннельная сушка ТТ2 на 200 кг утчняется

* Базис поставки FCA (г. Харьков). 

Стоимость затаможки 350-00 USD

Тоннельная сушка ТТ2 на 500 кг 14 588-00

ТОННЕЛЬНАЯ СУШИЛКА

СУШИЛЬНАЯ УСТАНОВКА 
ТОННЕЛЬНОГО ТИПА 
ПРЕДНАЗНАЧЕНА ДЛЯ СУШКИ: 
       овощей, фруктов, ягод;
       мяса, рыбы, морепродуктов;
       трав, чая, корней, грибов, и других подобных   
vvvvпродуктов.

СУШИЛЬНЫЙ ШКАФ ОСНАЩЕН:
       герметичной термоизолированной камерой;
       тележками (3 шт.);
       лотками (48 шт.);
       термоизолированными трубопроводами с системой 
vvvvциркуляции горячего воздуха;
       теплокалорифером;
       пультом управления с цифровым прибором;
       влагомером.

ПРЕИМУЩЕСТВА:
Разовая загрузка, кг 200

 12-18

48

 Потребляемая мощность, кВт

 Количество тележек (ст-3), шт.

 Максимальная температура, С

 Напряжение питания, В

 Полезная площадь лотков, м

 Количество лотков (н/ж), шт.

3

380

90

3152

ЦЕНА (EXW (Г. Харьков), грн. с НДС: 519 700-00

ОБОРУДОВАНИЕ СЕРТИФИЦИРОВАНО. ГАРАНТИЯ 12 МЕСЯЦЕВ.

 Детали, контактирующие с продуктом - сталь нержавеющая пищевых марок 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

Температура сушки и время задаются на пульте и поддерживаются в автоматическом режиме.
Сушильная камера оснащена шиберами, которые регулируют  направление потоков воздуха на лотки.

По желанию Заказчика работа сушильного шкафа может быть полностью автоматизирована. Т.е. все процессы 
сушки: время, температура, скорость потоков воздуха, влажность могут быть увязаны между собой и задаваться 
на контроллере, по циклограмме, под каждый отдельный продукт.


